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Guénange, le 12/06/2019

Rapport
d'analyses n° N 190950 UNAF - sentinelle de l'environnement

5 Bis, Rue Faÿs
94160 SAINT MANDE

Vos références: Les Abymes - Guadeloupe
Analyses: Examen sensoriel

Renseignements sur l'origine du miel:
RÉCOLTE: Date: Lieu: Altitude (m):
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